MADE FOR USE

Gebrauchsanweisung FireQ Kochset

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser FireQ Kochset
entschieden haben.

Die FireQ Kochsets haben wir unter Mitwirkung eines
schwedisch-deutschen Kochtopfherstellers extra fir die
Anforderungen von Wohnmobil- und Yachtreisenden
entwickelt.

Im Vordergrund standen dabei Eigenschaften wie geringer
Platzbedarf beim Verstauen sowie auf dem Herd, ein
warmeverteilender Sandwichboden, eine robuste und
pflegeleichte Ausfiihrung und dabei ein relativ geringes
Gewicht.

Besonders hervorzuheben sind: Der robuste und bei
Bedarf zerlegbare Klemmgriff sowie die Pfanne mit einer,
im Verhaltnis zum AuBendurchmesser sehr groBen
Bratflache.

Unsere Topfe werden aus Edelstahl in bester 18/10
Qualitat hergestellt und verfiigen Uiber einen
Sandwichboden (Edelstahl - Alu - Edelstahl) Die
Kontaktflache zur Warmequelle besteht aus
magnetischem 18/0 Edelstahl, wodurch die Topfe fiir den
Einsatz auf Induktionskochfeldern geeignet sind.
Geeignet fiir Gas, Elektro, und Induktion.

Beim Einsatz auf dem offenen Holz-Feuer kann es zu
starken VerruBungen kommen.

Reinigung
Reinigen Sie die Topfe/Pfanne vor der Erstanwendung mit
heiBem Wasser unter Zusatz von etwas Spulmittel.

Im Alltag empfiehlt es sich die Tépfe/Pfanne sofort nach

Gebrauch mit heiRem Wasser und Spulmittel zu fillen, bei

hartnackigen Flecken eine Weile einwirken zu lassen und
dann mit einem speziellen Edelstahlschwamm (unser
FireQ Scheuerpad ist dazu ebenso geeignet) zu reinigen.
Niemals mit nicht-rostfreien Stahlschwammen/Stahlwolle
reinigen. Achten Sie darauf, nie mit den gleichen
Schwammen Pfannen, Topfe und Dutchoven aus
rostendem Material zu reinigen - Ansteckungsgefahr!
Bei fettigen Riickstianden, Kalkbelag bzw. bei verfarbten
Flecken, kochen Sie den Topf mit Essigwasser (1-5 Loffel
Essig) aus.

Bei leichten Verschmutzungen verwenden Sie beim
Reinigen einen weichen Schwamm, eine Biirste oder ein
Tuch. Bitte niemals chlorhaltige Reinigungsmittel
(,Bleichwasser) benutzen, weil diese eine Korrosion des
Edelstahls verursachen kénnen.

Keine Scheuermittel verwenden.

Reinigung in der Spilmaschine ist moglich, aber nicht
empfohlen. Die aggressiven Reinigungsmittel kdnnen die
Aluminium-Mittellage des Sandwichbodens angreifen.

Nutzungshinweise

Mayonnaise, Salzwasser oder Essig diirfen nie langere
Zeit in den GefaBen bleiben

(keinesfalls mehr als 6 Stunden). Achtung bei Verwendung
von Salz: die Salzkérner missen gut verriihrt werden und
sollten erst beigefligt werden, wenn das Wasser schon
erwarmt ist. Salzkristalle, die sich am Boden absetzen,
kénnen eine chemische Reaktion verursachen, die eine
Korrosion des Edelstahls zur Folge hat (,Lochfra"). Bei
Topfen, die zum Pasta-Kochen eingesetzt werden sollen,
empfehlen wir diese einmal mit Ol zu bestreichen, damit
sich eine natiirliche Schutzschicht auf dem Stahl bildet.
Scharfe Gegenstande hinterlassen oftmals Kratzer, diese
beeinflussen die Qualitat der Produkte jedoch nicht
wesentlich.

Lassen Sie die Topfe niemals leer auf der Warmequelle
stehen. Das gilt insbesondere fiir der Verwendung auf
Induktionsfeldern!

Bei héherer Temperatur ( +400°C ) kann das Aluminium
im Sandwichboden abschmelzen!

Starke Schlage und thermischen Schock z.B. durch kaltes
Wasser auf die heiRen Topfe vermeiden. Topfe nicht auf
den Boden werfen !

Beim Elektroherd verwenden Sie jene Kochplatte, die
entweder kleiner oder ebenso grol? ist wie die
Bodenflache der Topfe bzw. Pfannen.

Klemmgriff und Hilfsgriff

Mit dem Klemmgriff kdnnen Sie die Topfe/Pfanne am
Rand sicher greifen. Dabei ist keine Position
vorgegeben. Der Hilfsgriff wird vor allem beim groBen
22cm Topf zur Entlastung gegeniliber dem Klemmgriff
in den Rand eingehakt.

Die Griffe verbleiben wahrend des Kochens nicht am
Topf, sondern werden abgenommen und griffbereit
beiseite gelegt. Dadurch werden sie nicht heil3 und
stéren nicht.

Mit dem offenen Langloch unten im Klemmteil des
Klemmgriffs werden auch die Deckel angehoben. Es
bietet sich dabei an die Deckel seitwarts und nicht
nach vorne abzuheben um sich nicht an
aufsteigendem heiBen Dampf zu verbrihen.
Prinzipiell ist es auch moglich die Deckel mit den
Fingern anzuheben, die Griffteile konnen jedoch heil3
werden. Achtung!

Sieb/Dampfeinsatz

Wenn Sie |hr FireQ Kochset als "Basic+" oder "Maxi+"
Version gekauft haben gehort ein Sieb zum
Lieferumfang. Dieses kann im 20cm Topf auch als
Dampfeinsatz verwendet werden. Stecken Sie dazu
einfach die beiden gleichen kleinen Blechteile zum
Kreuz zusammen und legen dieses unter das Sieb in
den Topf. In den entstehenden Raum kdnnen sie nun
Wasser zum Dampfen einfiillen. Kontrollieren Sie beim
Dampfen regelmaRig den Wasserstand.

Nun viel SpaB mit lhrem FireQ Kochset!
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